
HAPPY CHICKEN TUESDAY!
Wtorek

TuesdayGrillowany filet z kurczaka 50% taniej

Grilled chicken 50% OFF 

IT’S RIBS TIME! 
Środa 

WednesdayDWIE porcje żeberek w cenie JEDNEJ

BBQ Ribs: 2 for 1

LET’S GO GREEN! 
 Czwartek
ThursdayDania wegetariańskie i wegańskie 40% taniej

Vege & vegan dishes 40% OFF 

GET THE WEEKEND FEELING! 
Piątek 
Friday

Wszystkie dania z symbolem „Sharing is caring” 
20% taniej! Promocja do godz. 18:00

„Sharing is caring” dishes 20% OFF until 6 PM. 

ALL YOU NEED IS BEER&BURGER! 
Sobota

Saturday
Do każdego burgera – małe piwo za jedyne 1 PLN!

Order any burger and get your small beer  
for only 1 PLN 

LUBICZ CODZIENNE PROMOCJE



MAKARONY
PASTA

DESERY
DESSERTS

DODATKI
 EXTRAS

PIWA / NAPOJE / 
ALKOHOLE

BEERS / BEVERAGES / 
LIQUORS

PRZEKĄSKI
STARTERS

SAŁATKI
SALADS

ZUPY
SOUPS

DANIA GŁÓWNE 
MAIN COURSES

BURGERY
BURGERS 

MENU



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

PRZEKĄSKI
STARTERS

Bruschetta z pomidorami 
Bruschetta with tomatoes 26,90

Quesadilla z serem i warzywami
Quesadilla with cheese and veggies 27,90

Dodaj grillowanego kurczaka
Add on grilled chicken 5,90

Krążki cebulowe
Onion rings 28,90

Smażone aterynki z dipem oliwkowym
Fried smelt with olive dip 37,90

Deska piwnych przekąsek (aterynki, frytki, krążki
cebulowe, dip oliwkowy, sos majonezowo-pieprzowy, 
sos Mary Rose)
Beer snacks platter (smelt, chips, onion rings, olive
dip, mayonnaise-pepper sauce, Mary Rose sauce) 49,90

Deska serów – pięć znakomitych polskich serów (Bursztyn, 
Ser Górski z Serowarni Magdalenka ze Starego Kleparza, 
Chochółka z kozieradką, Gouda z czarnuszką z Radzynia 
Podlaskiego, Grand Radamer). Serwowane z domową 
konfiturą morelową z nutą piwa Lubicz APA
Cheese platter – five delicious Polish cheese (Amber, 
Highland cheese from the Old Kleparz Marketplace cheese 
dairy, fenugreek from Chocholka, black seed Gouda 
from Radzyn Podlaski, Grand Radamer). Served with our 
homemade apricot jam with notes of our Lubicz APA beer

1 osoba
1 person

2 osoby 
2 persons 

85,9047,90



MAŁE, CHRUPIĄCE, SMACZNE RYBKI. KLASYCZNA POTRAWA KUCHNI 
ŚRÓDZIEMNOMORSKIEJ. WYJĄTKOWO ZDROWA ZE WZGLĘDU NA ILOŚĆ 
WAPNIA. WYSTĘPUJE W PŁYTKICH, PRZYBRZEŻNYCH WODACH MORZA 

ŚRÓDZIEMNEGO.

SMALL, CRISPY, TASTY FISH. CLASSIC MEDITERRANEAN CUISINE DISH. 
EXTREMELY HEALTHY DUE TO THE AMOUNT OF CALCIUM. OCCURS IN 

THE SHALLOW COASTAL WATERS OF THE MEDITERRANEAN

ATERYNKI

SMELT

Razem z frytkami, krążkami cebulowymi i dipami tworzą 
Deskę Piwnych Przekąsek, ale można je też zamówić solo.

Together with fries, onion rings and dips, they make the 
Beer Snack Platter, but can also be ordered solo.



DESKA SERÓW
Selekcja świetnych polskich serów, które pasują  

i do wina, i do piwa.  
Podajemy z naszą domową morelową konfiturą!

Bursztyn     
Ser Górski z Serowarni Magdalenka ze Starego Kleparza 

Chochółka z kozieradką     
Gouda z czarnuszką z Radzynia Podlaskiego 

Grand Radamer

CHEESE PLATTER
A selection of great Polish cheeses that go well 

with both wine and beer. Served with our homemade 
apricot jam

 Amber
Highland cheese from Stary Kleparz Marketplace  

cheese dairy  
Fenugreek from Chocholka

Black seed Gouda from z Radzyń Podlaski 
 Grand Radamer



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

SAŁATKI
SALADS

Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem   
Caesar salad with grilled chicken 45,90

Sałatka grecka z serem wegańskim typu feta 
Greek salad with vegan feta cheese 45,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

ZUPY
SOUPS

Zupa sezonowa  
Seasonal soup 23,90

Tradycyjny żurek na maślance z białą kiełbasą, 
boczkiem i tartym chrzanem 
Traditional sour rye soup  with buttermilk, 
white sausage, bacon and grated horseradish 24,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES   

Grillowany ser typu Halloumi w sosie curry, 
podawany z ryżem basmati i warzywami
Grilled Halloumi type cheese in curry sauce, served 
with basmati rice and vegetables 44,90

Japońskie drobiowe szaszłyki tsukune podawane  
z ryżem basmati przyprawionym Martini  
i sosem  teriyaki
Japanese chicken skewers tsukune served with 
basmati rise spiced with Martini and teriyaki sauce 44,90

Kurczak Tikka Massala w śmietanowym sosie  
z pomidorów i aromatycznych przypraw, podawany  
z ryżem  basmati 
Chicken Tikka Massala braised in a creamy, aromatic 
tomato sauce, served with basmati rice 44,90

Grillowany filet z kurczaka z serem górskim 
z Serowarni Magdalenka ze Starego Kleparza, 
suszonymi pomidorami, pieczonymi ziemniakami 
i miksem sałat       
Grilled chicken breast with Highland cheese from
the Old Kleparz Marketplace cheese dairy, sundried
tomatoes, baked potatoes and mixed salad 49,90

Golonka pieczona w piwie z naszego browaru 
z zasmażaną kapustą i pieczonymi ziemniakami 
Pork knuckle braised in our beer, served with 
sauerkraut and baked potatoes 63,90

Soczyste, wolnopieczone żeberka w sosie BBQ 
z frytkami i sałatką Coleslaw  
Juicy, slow-roasted BBQ ribs, served with chips and 
Coleslaw 67,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

BURGERY  
(SERWOWANE Z FRYTKAMI)

BURGERS (SERVED WITH CHIPS)

Cracow Burger - jak legendarna Maczanka 
Krakowska - z pieczonym karczkiem, czerwoną 
cebulą, ogórkiem konserwowym, sosem 
kminkowym i musztardą
Cracow Burger - like the legendary Krakow pork 
bun - with roasted pork neck, red onion, pickled 
cucumber, caraway sauce and mustard   41,90

Cezar Burger – jak słynna sałatka Cezar –
z grillowanymi polędwiczkami z kurczaka, sosem 
Cezar, pomidorem, sałatą rzymską i boczkiem
Caesar Burger – like the famous Caesar salad 
– with grilled chicken tenders, Caesar sauce, 
tomato, romaine lettuce and bacon 41,90

Classic Burger z grillowaną wołowiną, rukolą, 
pomidorem, ogórkiem kiszonym, czerwoną 
cebulą i sosem majonezowo-pieprzowym 
Classic Burger  with grilled beef, arugula, 
tomato, gherkin, red onion and mayonnaise-
pepper sauce 51,90

Monster Burger z grillowaną wołowiną, rukolą,
pomidorem, czerwoną cebulą, bekonem, 
krążkami cebulowymi, sosem BBQ
Monster Burger with grilled beef, arugula, 
tomato, red onion, bacon, onion rings, BBQ sauce 54,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

MAKARONY / PASTA
(UŻYWAMY WYŁĄCZNIE ŚWIEŻYCH WŁOSKICH MAKARONÓW)

(WE USE ONLY THE FINEST FRESH ITALIAN PASTA)

Pappardelle z borowikami, masłem truflowym 
i serem Bursztyn 
Pappardelle with boletus, truffle butter and 
Amber Cheese 51,90

Tagliatelle szpinakowe z krewetkami, szafranem 
i białym winem 
Spinach tagliatelle with prawns, saffron and 
white wine 59,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

DESERY
DESSERTS

Szarlotka na ciepło z lodami waniliowymi 
Apple pie with vanilla ice cream 25,90

Suflet z lodami waniliowymi oraz sosem z mleka 
kokosowego i rumu 
Suffle served with vanilla ice cream, coconut
milk and rum sauce 32,90



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

Polecamy nasze naturalne chleby na zakwasie - 
świeże, chrupiące i wypiekane na miejscu:
We recommend our  homemade natural sourdough 
bread – fresh and crispy
Słodowy – pszenny chleb z ziarnami i słodem 
piwnym / Malt bread - wheat bread with grains 
and beer malt
Ciemny – pszenny chleb z dodatkiem mąki 
pełnoziarnistej, mąki żytniej i nasion  
Brown bread - wheat bread with the addition
of wholegrain flour, rye flour and seeds 
Jasny – klasyczny chleb z mąki pszennej 
Light bread  - classic wheat bread 9,90

Chrzan
Horseradish 4,90

Musztarda
Mustard 4,90

Majonez
Mayonnaise 5,50

Ketchup
Ketchup 4,90

Sos Mary Rose
Mary Rose sauce 9,90

Sos BBQ
BBQ sauce 8,90

Dip oliwkowy
Olive dip 8,90

Sos majonezowo-
pieprzowy  
Mayonnaise-pepper 
sauce 9,90

DODATKI
EXTRAS

Frytki 
Chips 17,90

Pieczone ziemniaki  
Baked potatoes    11,90

Masło
Butter  8,90

Kapusta zasmażana
Sauerkraut 15,90

Coleslaw
Coleslaw       8,90

Ser Cheddar
Cheddar cheese 8,90

Domowa konfitura 
morelowa z nutą piwa 
Lubicz APA 
Homemade apricot 
jam with notes of our 
Lubicz APA beer 9,90



ŚWIEŻE CHLEBY NA ZAKWASIE

FRESH SOURDOUGH BREAD

Chrupiące, świeże, na zakwasie? Naturalnie! Takie właśnie 
są nasze chleby wypiekane na miejscu.

Crispy, fresh, sourdough? Naturally!  
This is what our bread is like.  

JASNY
klasyczny chleb z mąki pszennej

 MALT BREAD 
wheat bread with grains and beer malt

CIEMNY
pszenny chleb z dodatkiem mąki pełnoziarnistej, mąki 

żytniej i nasion

LIGHT BREAD
classic wheat bread

SŁODOWY
pszenny chleb z ziarnami i słodem piwnym

 BROWN BREAD 
wheat bread with the addition of wholegrain flour,  

rye flour and seeds



KONFITURA MORELOWA 
Z PIWEM APA

HOMEMADE APRICOT JAM WITH  
NOTES OF OUR LUBICZ APA BEER

Przygotowujemy na miejscu ze starannie 
wyselekcjonowanych suszonych owoców.  

Dodajemy do niej nasze piwo American Pale Ale.  
Dzięki temu przez lekką słodycz konfitury przebija delikatna 

goryczka amerykańskich chmieli. Koniecznie zapytaj  
naszą obsługę, czy nasza konfitura jest aktualnie dostępna 

w sprzedaży na wynos.

Przygotowujemy na miejscu ze starannie 
wyselekcjonowanych suszonych owoców.  

Dodajemy do niej nasze piwo American Pale Ale.  
Dzięki temu przez lekką słodycz konfitury przebija delikatna 

goryczka amerykańskich chmieli. Koniecznie zapytaj  
naszą obsługę, czy nasza konfitura jest aktualnie dostępna 

w sprzedaży na wynos.



PIWA, NAPOJE,  
ALKOHOLE, DRINKI

BEERS, BEVERAGES, LIQUORS, COCKTAILS

LUBICZ ZESTAW DEGUSTACYJNY
LUBICZ TASTING SET

Opis: kufelki po 125 ml dowolnych aktualnie dostępnych 
piw z naszego browaru

Description: small glasses (125 ml each) of any available
beer from our brewery

MAŁY / SMALL 3 x 125 ml / 18

DUŻY / LARGE  4 x 125 ml / 24



PIWO

BEER

Nasza największa duma! Produkujemy znakomite, 
rzemieślnicze piwo, do produkcji którego wykorzystujemy 
wyłącznie najwyższej jakości składniki. Nasze piwo jest 

niepasteryzowane i niefiltrowane. Dostępne w restauracji 
oraz z dostawą do domu!

Błyskawiczne dostawy na terenie całej Polski. 

Our greatest pride! We produce excellent, craft beer and 
we use only the highest quality ingredients. Our beer is 

unpasteurized and unfiltered. Available in the restaurant 
and with home delivery!

Instant deliveries throughout Poland. 

sklep.browar-lubicz.com.pl



Dostępne w naszej stałej ofercie
Available in our permanent offer

Dostępne sezonowo. Zapytaj obsługę o aktualne dostępne piwa
Seasonally available, ask our staff about currently available seasonal beers

PIWO LUBICZ LEŻAK
LUBICZ LAGER BEER

0,4 l / 14,90
1 l / 32,90

PIWO LUBICZ PSZENICZNE
LUBICZ WHEAT BEER

0,5 l / 17,90
1 l / 32,90

PIWO LUBICZ MARCOWE
LUBICZ MARCH BEER

0,4 l / 15,90 
1 l / 34,90

PIWO LUBICZ ZIMOWE
LUBICZ WINTER BEER

0,4 l / 19,90 
1 l / 43,90

PIWA
BEER

BEER COCKTAILS
Lubicz Mojito   
Piwo Pszeniczne / Świeża mięta / Świeża 
limonka / Cukier trzcinowy / Wheat beer / 
Fresh mint / Fresh lime / Cane sugar 21,90

Orange beer    
Piwo Lager / Wódka Soplica Wiśniowa / 
Sok pomarańczowy / Lager Beer / Soplica 
Cherry vodka / Orange juice 25,90

Jägerbeer 
Piwo Lager / Jägermeister / Miód / Syrop 
waniliowy / Lager Beer / Jägermeister / 
Honey / Vanilla syrup 31,90



PIGWÓWKA, CYTRYNÓWKA
i ŚLIWKÓWKA

QUINCE LIQUEUR, LIMONCELLO
AND PLUM LIQUEUR

Przygotowywane przez nas na miejscu – z najlepszych 
owoców, czystego alkoholu i mnóstwa cierpliwości. Obie 

nalewki są idealne na „strzemiennego”, ale równie świetnie 
pasują do kawy czy herbaty!

Prepared by us on the spot - from the best fruit, pure 
alcohol and a lot of patience. Both liqueurs are perfect for 

the road, but they also go well with coffee or tea!



wegańskie 
vegan

wegetariańskie 
vegeterian

bezglutenowe 
gluten free

do dzielenia się
sharing is caring

NASZA CYTRYNÓWKA 
Domowa produkcja legendarnej nalewki. Idealne zwieńczenie  

każdego spotkania

OUR LIMONCELLO 
Legendary liqueur made on the premises. Perfect ending to any meeting

NASZA PIGWÓWKA 
Kultowa nalewka naszej własnej produkcji. Spróbujesz raz,  

będziesz prosić o więcej!

OUR QUINCE LIQUEUR 
Cult, homemade liqueur. Try once and you will ask for more!

40 ml / 14,50

40 ml / 14,50

NASZA ŚLIWKÓWKA 
Śliwkowa słodycz i alkoholowa moc idealnie połączone 

w domowej nalewce. Smak, którego prędko nie zapomnisz!

OUR PLUM LIQUEUR 
Plum sweetness and alcohol power perfectly combined 

in a homemade liquor. Flavour, you won’t forget quickly!

40 ml / 14,50



LONG DRINKS
Ruby Citrus Martini       
Martini Rosso / Wódka Wyborow / Sok z limonki / 
Sok z grejpfruta / Syrop cukrowy / Martini Rosso,  
Wyborowa Vodka / Lime juice / Grapefruit juice / 
Sugar syrup  24,90

Lemon Vanilla Sour
Nasza cytrynówka / Syrop waniliowy / Sok z limonki / 
7 UP / Our limoncello / Vanilla syrup / Lime juice / 7 UP 24,90

Lubicz Cosmo       
Martini Rosso / Likier porzeczkowy / Sok 
żurawinowy / Sok z cytryny / Martini Rosso / 
Currant liqueur / Cranberry juice / Lemon juice  29,90

Mojito
Bacardi Carta Blanca / Świeża mięta / Świeża
limonka / Cukier trzcinowy / Bacardi Carta
Blanca / Fresh mint / Fresh lime / Cane sugar 29,90

Grapefruit Margarita
Tequila / Likier pomarańczowy / Sok z limonki 
/ Sok z grejpfruta / Tequila / Orange liqueur / 
Lime juice / Grapefruit juice 29,90

Cuba Libre     
Bacardi Carta Blanca / Pepsi / Limonka /
Bacardi Carta Blanca / Pepsi / Lime 37,90

Sex on the Beach    
Finlandia Redberry / Malibu / Likier 
brzoskwiniowy / Sok pomarańczowy / Sok 
ananasowy / Sok żurawinowy / Finlandia 
Redberry / Malibu / Peach liqueur / Orange juice / 
Pineapple juice / Cranberry Juice 37,90



Wściekły Pies 40 ml / Mad Dog 40 ml
Wódka Wyborowa / Syrop malinowy / Tabasco 
Vodka Wyborowa / Raspberry syrup / Tabasco 18,90

Rasberry Triple  3 x 40 ml        
Soplica Malinowa / Likier pomarańczowy / Sok 
grapefruitowy / Soplica Raspberry vodka / 
Orange liqueur / Grapefruit juice 29,90

SNAPSHOTS

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Baby Florida
Sok ananasowy / Sok żurawinowy / Sok 
z cytryny / Pineapple juice / Cranberry juice / 
Lemon juice

18,90

Mojito Virgin
7 UP, Cukier trzcinowy / Świeża mięta / 
Świeża limonka / 7 UP / Cane sugar / Fresh mint / 
Fresh lime

26,90

Fizzy Peach Bomb
Wódka Wyborowa / Likier brzoskwiniowy / 
Grenadyna / 7 UP / Wyborowa Vodka / Peach liqueur / 
Grenadine / 7 UP 39,90

Long Island
Wódka wyborowa / Likier pomarańczowy / Tequila / Gin 
/ Rum / Syrop cukrowy / Wyborowa Vodka / Orange 
liqueur / Tequila / Gin / Rum / Sugar syrup 58,90



WINA BIAŁE, RÓŻOWE, MUSUJĄCE
WHITE , ROSÉ, SPARKLING WINES

Conquesta Sauvignon Blanc 
Vino Blanco, Spain

Kieliszek / Glass 150 ml /  22,90

Butelka / Bottle 0,75 l / 99,90

Rocca Ventosa Pinot Grigio
I.G.T. Abruzja, Włochy / Abruzzo Italy

Butelka / Bottle 0,75 l / 139,90

JMF Vinho Branco
Setubal, Portugalia / Setubal, Portugal 

Butelka / Bottle 0,75 l / 139,90

Santa Carolina Cabernet  
Sauvignon Rose
Valle del Rapel D.O., Chile

Butelka / Bottle 0,75 l / 111,90

Prosecco Mionetto D.O.C.  
Treviso Włochy / Italy

Butelka / Bottle 162,90



WINA CZERWONE
RED WINES

Conquesta Cabernet Sauvignon, 
Vino Tinto, Spain

Kieliszek / Glass 150 ml / 22,90

Butelka / Bottle 0,75 l / 99,90

Il Tesoro Chianti D.O.C.G
Toskania, Włochy / Tuscany Italy

Butelka / Bottle 0,75 l / 139,90

Almarosa Primitivo 
Puglia, Włochy / Puglia Italy

Butelka / Bottle 0,75 l / 167,90

CYDR
CIDER

Cydr jabłkowy
Apple cider 0,40 l / 20,90

Cydr gruszkowy
Pear cider 0,33 l / 20,90

APERITIF / LIKIERY / DIGESTIF
APERITIF / LIQUEURS / DIGESTIF

Martini Bianco 100 ml / 20,90

Baileys 40 ml / 22,90

Jägermeister 40 ml / 23,90



Ballantine’s 40 ml / 23,90

Jack Daniel’s 40 ml / 27,90

Jameson 40 ml / 27,90

Glenfiddich 12 YO 40 ml / 49,90

Hennesy VS 20 ml / 33,90

Metaxa 5* 40 ml / 22,90

WHISKY / WHISKEY

COGNAC / BRANDY

GIN
Gordon’s 40 ml / 21,90

TEQUILA
Sierra Silver 40 ml / 26,90

Sierra Gold 40 ml / 27,90



WÓDKA
VODKA

Soplica Orzech Laskowy
Soplica Hazelnut Vodka 40 ml / 13,90    0,5 l / 137,90

Soplica Wiśniowa
Soplica Cherry Vodka 40 ml / 13,90    0,5 l / 137,90

Soplica Malinowa
Soplica Raspberry Vodka 40 ml / 13,90    0,5 l / 137,90

Wyborowa 40 ml / 13,90    0,7 l / 222,90

Żubrówka 40 ml / 13,90   0,7 l / 222,90

Finlandia 40 ml / 17,90    0,7 l / 278,90

Finlandia Cranberry 40 ml / 17,90    0,7 l / 278,90

Chopin Rye 40 ml / 23,90    0,7 l / 335,90

Belvedere 0,7 l / 499



SOKI, WODA, NAPOJE
JUICE, WATER, BEVERAGES

Hoppy Lemonade 0,4 l / 12,90

Pepsi, Mirinda, 7Up,  
Schweppes Tonic 0,2 l / 13,30

Sok (pomarańczowy, jabłkowy) 
Juice (orange, apple) 
Napój (grapefruitowy, czarna porzeczka)
Blackcurrant, grapefruit  drink 0,2 l / 11,90

Dzbanek / Pitcher 1 l / 39,90

Sok ze świeżych owoców  
(pomarańczowy, grapefruitowy) 
Fresh fruit juice (orange, grapefruit) 0,4 l / 29,90

Woda (gazowana / niegazowana) 
Water (sparkling / still)

0,4 l / 7,90
1 l / 15,90

Red Bull / Red Bull 0,25 l / 24,90



Espresso / Espresso 10,90

Espresso podwójne
Double espresso 15,90

Kawa czarna /  Black Coffee 10,90

Cappuccino /  Cappuccino 13,90

Caffè Latte /  Caffè Latte 14,90

Irish Coffee / Irish Coffee 24,90

Herbata – różne smaki
Tea – selection of flavours 10,90

Herbata (liściasta, serwowana w dzbanku)
Tea (leaves, served in a pot) 15,90

Gorąca czekolada / Hot chocolate 19,90

Gorąca czekolada z whisky 
Hot chocolate with whisky 37,90

Classic Ice Latte 19,90

Caramel Ice Latte 21,90

Classic Ice Latte, Caramel Ice Latte, gorąca czekolada,  
oraz gorąca czekolada z whisky są dostępne sezonowo.
Classic Ice Latte, Caramel Ice Latte, Hot chocolate,  
Hot chocolate with whisky –  available seasonally

NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS



Napiwki nie są wliczone w cenę

Dla grup powyżej 8 osób do rachunku doliczane jest  
10% opłaty za serwis.

Restauracja BROWAR LUBICZ zaprasza swoich Gości do 
organizacji wszelakich spotkań i wydarzeń. 

W ich organizacji pomoże Państwu:

Dominika Adamek
Event Manager
786 116 085

dominika.adamek@browar-lubicz.com.pl

Service is not included

For parties of more than 8 people 
we add a service charge of 10% to the bill.

Lubicz Brewery and Restaurant invites its Guests to 
organise any kind of meetings and parties. In organising 

them will help you:


